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INVITACION

PRESENTACION PROYECTO

para participar en la redaccién de la

NUEVA NORMA UNE AENOR
SEGURIDAD ALIMENTARIA
EN LINEA FRIA

“Requisitos para Unidades Centrales de Produccién,
Distribucién y Seguridad Alimentaria en Linea Fria Completa”

Lunes 27 de junio de 2011 a las 12,00 h

Hospital General Universitario Gregorio Marafién
Salon de Actos del Hospital Materno Infantil @EESGINGOITETREY

Entrada por ¢/ O’Donnell (frente Hotel Convencion)
Innova Concept promueve la elaboracién de una norma UNE-AENOR

que recogeri los requisitos de seguridad alimentaria en Linea Fria,
y que integraré la elaboracién de un manual de buenas pricticas.

Accion desarrollada en el marco de trabajo de:

AE NO R Asociacion Espafiola de
Normalizacion y Certificacion

AENOR es el tinico organismo de normalizacién reconocido en Espafia y sus actividades estan reguladas por el R.D. 2200/95.
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WK Apertura. Sergio Ruiz Adin.

Director de Gestion y SSGG Hospital General Universitario Gregorio Marafion

[PAL) José Luis I4fiez.

Presidente de la Asociacién Espafiola de Hostelerfa Hospitalaria
José Juan Santos.

Consejero de la Fundacién General de la Universidad de Salamanca

Director de Innova Concept Ingenierfa

Autor del libro:“La Linea Fria Completa. Organizacién de Cocinas Centrales”

JWEL) Elena Ordozgoiti.

Responsable de Normalizacion de AENOR

WX Micaela Garcia.

Subd. Gral. Higiene y Seguridad Alimentaria. Consejerfa Sanidad Salud Madrid

kX)) Eduardo Montes.

Inspector veterinario. Autor del libro “Disefio y Gestion de Cocinas”

(kR T) Maria Dolores Garrido.

Catedritica en Ciencia y Tecnologfa de los Alimentos. Universidad de Murcia

ikW]) Guillermo Anivarro.

ICTE Instituto para la Calidad Turistica Espaiiola

Ruegos y preguntas
CONFIRMACION DE ASISTENCIA E INFORMACION:

® Para asistir al acto del dia 27 deben confirmar
antes del proximo 23 de junio de 2011 indicando empresa y personas asistentes.

* Para participar en la redaccion de la norma deben solicitarlo por email
antes del proximo 30 de junio de 2011
y les remitiremos un formulario para ser cumplimentado.
carolinasanchez@innovaconcept.es
nuevanorma@innovaconcept.es

902 91 00 00

santosinnova
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Asociacién Espafiola
de Hosteleria Hospitalaria

Las normas UNE recogen requi-
sitos de calidad de las activida-
des con el nivel determinado y
acordado dentro de un comité
de normalizacion, que estd
abierto a la participacion de los
agentes o partes interesadas en

la materia que se normaliza.

AENOR trabaja en este proyecto
que promueve Innova Concept
en colaboracion con el ICTE, Ins-
tituto para la Calidad Turistica
Espaola, dentro del cual se inte-
gra el Comité 167 “Servicios de
Restauracion”, que serd el marco
dentro de cuya secretaria se
desarrollara esta norma, donde
también se desarrollé la norma
UNE-167012 de autocontrol
APPCC.

Contamos ya con la participa-
cion de expertos y cientificos de

diferentes Universidades.

Desde Innova Concept conside-
ramos que Vdes son parte intere-
sada, y les invitamos a que

valoren el interés de su partici-

pacion en este Proyecto, o bien
de la del director, responsable o
interlocutor de seguridad ali-
mentaria de su empresa, en este
Grupo de Trabajo que coordina

Innova Concept.




